Fhotel Gotebiewski

WIStA

RESTAURACE ZELENA
SEZONNI MENU

Polévka:

JEMNY BRAMBOROVY KREM
S UZENOU SLANINOU A CHIPSY

Z TOPINAMBUR

Slozeni:

brambory 75g, uzena slanina 50g, cibule 30g,
topinambur 20g, smetana 30% 20g,
dynova seminka, cesnek

Alergeny:
1,5,6,7,10,12

350 ml

Predkrm:

KOMPOZICE KARAMELIZOVANYCH
JATER S KASTANY
S MASLOVO-VISNOVOU OMACGKOU

Slozeni:

100g jater, listové tésto, orechovy sirup,
jahodovo-visiovy koncentrat, limetka,
majonéza, kfen wasabi, méslo,

Cerstvé maliny

Alergeny:
1,2,3,4,5,6,7,910,1,12

70g 40 PLN

Hlavni jidlo:

DLOUZE PEC!ENA I:IOVEZi LICKA
V PERNIKOVE OMACGCE
S BRAMBOROVYM PYRE A ZELENINOU

Slozeni:

hovézi licka 180g, brambory 160g, kapusta
25g, mrkev 20g, celer 20g, koren petrzele 20g,
kapusta 25g, fedkvicka, Cervené vino, pistacie,
maslo, Cervena cibule

Alergeny:
1,3,56,78,9710,1,12

390 g 68 PLN




Alergeny
1-lepek,2-korysSi,3-vejce,
4-ryby,5-s6ja,6-mléko,7-ofechy
8celer,9-hoiéice,10-sezam
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